
КОНТРОЛЬНОЕ ТЕСТИРОВАНИЕ (19.04.2025)  

городского ресурсного центра для подготовки к республиканской олимпиаде 

по трудовому обучению (обслуживающему труду)  

учащихся 6-8 классов в 2024/2025 учебном году 

 

1. Установите соответствие: 

1. Заметать а) соединение двух деталей, примерно равных по 

величине, по намеченным линиям стежками 

временного назначения 

2. Сметать 

 

б) временное соединение мелкой детали с крупной 

стежками временного назначения 

3. Приметать в) закрепление подогнутого края детали стежками 

временного назначения 

  

1.______ 2.______ 3.______ 

2.  Ткань, снятая с ткацкого станка, прошедшая дальнейшую отделку, 

называется ___________________. 

 

3. К однородным тканям относятся:  

а) ткани, состоящие из одного вида волокон или нитей либо с 

примесью не более 5 % других видов волокон;  

б) ткани, состоящие из одного вида волокон или нитей либо с 

примесью не более 10 % других видов волокон;  

в) ткани, состоящие из одного вида волокон или нитей либо с 

примесью не более 15 % других видов волокон;  

г) ткани, состоящие из нитей, полученных из смеси нескольких видов 

волокон;  

д) ткани, состоящие из чередующихся нитей, различных по 

волокнистому составу. 

 

4. Разгадайте кроссворд:  

1. Какая нить отвечает за длину ткани.  

2. Расстояние от кромки до кромки.  

3. Процесс изготовления ткани.  

4. Тонкая непряденая нить.  

5. Текстильный материал, полученный  

путем переплетения двух систем нитей.  

6 . Ткань, полученная путем нанесения рисунка  

при помощи печатной машины. 

7. Ткань, снятая с ткацкого станка, требующая  

дальнейшей обработки.  



5. Запишите название частей иглы в соответствие обозначенными 

цифрами: 

 

               

 

6. Соотнесите название продукта и его определение.  

1.Приварки 2.Заколоты 3.Волога 4.Закрасы 5.Присмаки  

А. Продукты, которые использовали для улучшения качества 

приготовляемых блюд, их калорийности и внешнего вида.  

Б. Продукты, которые составляли основу блюда по количеству и по 

своей решающей роли в нем.  

В. Продукты, которые украшали блюдо и придавали ему основной вкус 

и питательность.  

Г. Продукты, которые использовали как дополнение для украшения 

вкусовых качеств блюда.  

Д. Продукты, основное назначение которых загустить блюдо. 

 1-____, 2-____, 3-____, 4-____, 5-_____. 

 

7. Оптимальное соотношение белков, жиров и углеводов для человека, 

который интенсивно работает (учится) составляет: 

 а) 1:1:2;   б) 1:1:3;   в) 1:1:4;   г) 1:1:5;   д) 1:1:6. 

 

8. К вспомогательному способу тепловой обработки относится:  

а) припускание;             б) тушение; 

в) пассерование;            г) запекание; 

д) жарка во фритюре;   е) варка на пару. 

 

9. Назовите предмет обыденного и ритуального назначения, который 

символизирует путь, дорогу, соединение.  

а) мулетон; б) раннер; в) рушник; г) подтарельник; д) подзор. 

 

1. _______________________________ 

2. _______________________________ 

3. _______________________________ 

4. _______________________________ 

5. ______________________________ 

6. ______________________________ 

7. ______________________________ 



10.  Заполните таблицу.  Какая указана тепловая обработка : 
1.  а) в большом количестве воды, припускание, на пару, на 

водяной бане, с помощью токов высокой частоты 

2. б) в небольшом количестве жира, во фритюре, в жарочном 

шкафу, на открытом огне, в инфракрасных лучах 

3. в) тушение, запекание, варка с последующим обжариванием 

4. г) бланширование, пассерование 

 

11.  Специальная обработка мяса – панирование выполняется: 

а) для повышения жирности и сочности;      б) для сохранения 

сочности; 

в) для придания мягкости;                    г) для получения порционных 

кусков

. 

 

12. Температура подачи горячих и холодных супов соответственно: 

а) не менее 75°С, не выше 14°С;   б) не более 75°С, не ниже 14°С; 

б) не менее 80°С, не выше 50°С;   г) не более 70°С, не ниже   20°С. 

 

13. ______________- вещества, которые убивают микроорганизмы или 

подавляют их рост. Особенно богаты такими веществами лук. Чеснок, 

хрен, редька. 

14.  Блюдо из рыбной котлетной массы, в виде полумесяца с начинкой: 

а) кнели;  б) фрикадельки;   в) тельное;   г) тефтели. 

15. _____________- двухстороннее скорое шитье, напоминающее узорное 

ткачество. Вышивка, выполненная по счету нитей, представляющая 

собой орнаментальную полоску – бордюр, образованный 

определенным количеством рядов шва «вперед иголку». 

 

16. Украшающий шов «шнурок» выполняется на основе шва: 

     а) кривинка;          б) назад иголку;                в) петельного;    

      г) тамбурного;         д) вперед иголку;              е) петлеобразного. 

 

17. Номер крючка соответствует: 

             а) толщине крючка; 

             б) диаметру стержня крючка; 

             в) диаметру захвата крючка; 

             г) соотношению длины крючка к его толщине 

18. Одна или несколько воздушных петель, провязанных в начале нового 
ряда, называются петли …:  
а) накида;        б) цепочки;       в) подъема;        
г) столбика;      д) кромочные.  



19. ______________- часть узора или элемент рисунка , повторяющийся в 
определенной последовательности имеющий определенное число 
петель по ширине и определенное число рядов по высоте. 

20. Найди соответствие: 

1. Прошва A. Основой этого вязания является сетка, состоящая из квадратных 
заполненных или незаполненных ячеек, которые создают 
различные узоры. 

2. Кайма  B. Кружево с ровными краями, без зубцов, кромки которого 
предназначены для пришивания между двумя деталями из ткани 

3. Брюггское 
кружево 

C. Мерное кружево, связанное отдельно, как в продольном так и в 
поперечном направлении, и пришито к краю изделия как 
ручным, так и машинным способом. 

4. Филейное 
вязание 

D. Тесьма выполняется прямыми и обратными рядами в 
поперечном, по отношению к длине тесьмы, направлении, 
столбиками с накидом, в начале каждого ряда вяжут цепочки из 
воздушных петель, которые образуют боковые дужки. 

         1._____  2._____ 3.______ 4.______ 

 

21.Установите соответствие названия украшающего шва и его 

изображения: 

   

а

 

б

 

в

 

г

 

д

 
е  



ж 

 

з 

 

и

 
 

1.Пекинский шов              4. Тамбурный шов      7. Шов «шнурок»          

2.шов «Ёлочка»                 5. «Петля вприкреп»   8. Шов «узелки»          

3.стебельчатый                  6. Шов «козлик»         9. Петельный шов     

 

1_____,  2_____,  3_____,  4_____,  5_____,  6_____,7____, 8____, 9 ___. 

 

22. Назовите шов, который используют для обработки края детали 

дополнительной или парной деталью. 

А) Накладной шов;    Г) Окантовочный шов; 

Б) Шов вподгибку;             Д) Обтачной шов; 

В) Двойной шов;                                         Е) Стачной. 

23.  Соотнесите названия швов и их условные обозначения: 

1. вподгибку с закрытым срезом; 

          2. окантовочный с открытым срезом; 

3. накладной шов с двумя закрытыми срезами;                                   

4. настрочной с одним закрытым срезом; 

5. обтачной; 

6. стачной взаутюжку. 

 

А)           Б)                     В)  

Г)                       Д)        Е)  

 

24. Как называется специальное приспособление к швейной машине для 

выполнения окантовочного шва?      ____________________________ 

 

25. Какому  названию соответствуют изображения отделочных деталей 

швейных изделий: 

1. Оборка,      2. Рюш,      3. Волан,         4. Фестон. 

 

А Б В Г 



 
 

  
1.___________ 2.__________ 3.___________ 4.__________               

 

 

 

Творческие задания «Рукоделие» 

 

Творческое задание 

1. Для выполнения вышивки «Пасхального яйца» , предложите варианты 

заполнения мотива ( не менее трёх), подберите и пропишите 

украшающие швы. 

  
  

2. Для декорирования  подложки под горячее из канвовой ткани, 

квадратной формы, примените  декоративные  швы. Продумайте  и 

зарисуйте: А.варианты заполнения квадрата Б. укажите виды швов. 

   

   

   

 



3. Предложите варианты вязанного чехла на табурет для бабушки, 

разработайте схему вязания. 


